CASA DEL MARE
MEDITERRANEO

BOUTIQUE HOTEL

KONFERENCIJSKI PAKETI

@ KAMENARI

info: +382 31 673706 / mediterraneo@casadelmare.me / www.casadelmare.me
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|. Ponuda hotela i sadrzaji

1.1 Boutique hotel Casa del Mare Mediterraneo

Nakon renoviranja 2019. godine postao je vlasnik pete zvijezdice. Enterijer je
inspirisan mediteranskim motivima, zac¢inima i biljkama kao sto su: lavanda,
mimoza, masline, mandarine, nar, galeb i mornar.

Hotel posjeduje "a la carte" restoran, malu bastu sa lezaljkama i otvorenim
bazenom, spa centar sa zatvorenim bazenom, saunom i parnom sobom, malu
teretanu, kongresni centar koji prima 50 osoba kao i Bocasa Beach&Restaurant
koji se nalazi na samoj obali mora.

Panoramski lift vas vodi do intimne zen baste sa hidromasaznom kadom ili do
fine dining restorana i bara na krovu hotela odakle se pruza nesmetan pogled
Nna zaliv.
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1.2 Bocasa Beach&Restaurant

Nalazi se u Kamenarima odmah preko puta Boutique hotela Casa del Mare
Mediterraneo i predstavlja jedinstvenu oazu u zalivu u kojoj uZivaju gosti iz
cijelog svijeta kao i domaci koji zele malo drugaciji tretman i ugoda,j.

Restoranski dio kao i otvorena terasa su pogodni za proslavu raznih svecanosti,
a ekskluzivha 100m dugacka sljunkovita plaza okruzena palmama moze
primiti veliki broj gostiju i odliCan je izbor za organizaciju vecih party okupljanja
u toplim ljetnjim vecerima.



lI. Konferencijski paketi

2.1 Opis konferencijske sale

Konferencijska sala hotela Casa del Mare Mediterraneo veli¢ine 55 m2, moze
ugostiti od 16 do 50 ljudi, u zavisnosti od postavke. Udoban i prijatan dizajn Cine
je savrSenom za seminare, prezentacije, sastanke i druge dogadaje.
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kapacitet- 45 osoba

kapacitet- 17 osoba

Tehnicka oprema:

- WiFi
- projektor

- projekciono platno

UCIONICA
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kapacitet- 26 osoba
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kapacitet- 16 osoba
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kapacitet- 16 osoba
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kapacitet- 30 osoba

- garderober
- prostor za caffee pauzu
- otvoreni parking

- profesionalno osvjetljenje
- profesionalno ozvucenje

- mikrofon
- lap-top
- multi - board
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kapacitet- 20 osoba
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kapacitet- 50 osoba



Kafe pauza opcije:

Basic

- filter kafa
- Caj

- voda

- Cajni keks
- sokovi

Cijena 7€ po osobi

Premium

- filter kafa

- Caj

- voda

» sokovi

- voce

- sitni kolaci

- kiflice sa sirom

- kiflice sa kremom
od vanile

Cijena 12€ po osobi

*10 osoba je minimum za realizaciju ovih opcija

Premium plus

- filter kafa

- Caj

- voda

+ sokovi

- voce

- slani hrono stapici

- kiflice sa kremom
od vanile

- selekcija sireva

- pohovane masline

- kanapei (mesni,

riblji, vegetarijanski)

Cijena 15€ po osobi



Kulinarska ponuda

Vecera meni

Buffet selekcija 1
Hladna predjela

- Selekcija domacih
delikatesa

- Selekcija svjezih
salata

- Selekcija zimskih
salata

- Domaca pita

- Proja

- Selekcija hleba i
peciva iz nase pekare

Cijena 30€

Buffet selekcija 2
Hladna predjela

- Selekcija pasteta

- Selekcija svjezih salata

- Selekcija zimskih salata

- Delikatesi, kajmak,
sir, urnebes salata

- Pita sa krompirom i
prazilukom

. Spanska pita

- Selekcija hlebai
peciva iz nase pekare

Cijena 35€

Topla jela

- Riba u tempuri
/ bokeljsko varivo

- Piletina francheze
(pohovana sa panko
prezlom i parmezanom)

- Grilovano povrce

- Sous vide svinjski vrat
/ aromati¢ni krompir
sa paprikom, susenim
paradajzom i mladim
lukom

Topla jela

- Frigane lignje

- Fileti brancina
/ grilovano povrée

- Sous vide piletina
/ njoke sa sosom od
pecuraka i blitve

- Govedi sote
/ bareni krompir sa
pavlakom i bijelim
lukom

*20 osoba je minimum za realizaciju ovih opcija

Dezert

- Selekcija svjezeg voca

- Domaca pita sa
sumskim vocem

- Pita sa bundevom

- Domaci kolac od
narandze

Dezert

. Cokoladni
dezert

- Domaca pita sa
jabukama

- Medeno srce

- Selekcija sitnih
kolaca

- Selekcija svjezeg
voca



Kulinarska ponuda - a la carte opcija

Opcijal
Predjelo Glavno jelo Dezert

- Parmigiana di + Lignje sa bokeljskim - Kola¢ od masline
melanzane varivom sa sladoledom od
ili ili ruzmarina

ili

- Pilec¢a saltimboca sa

sosom od paradajza

- Tradicionalni lokalni

proizvodi (prsut, sir, - Tradicionalna

masline) krempita

Cijena 25€

Opcija 2

Predjelo Glavno jelo Dezert

- Tartar od gambora sa + Losos steak - Kola¢ od urme u
tartufima Buro blanc karamel sosu sa
ili Komorac sladoledom od

+ Carpaccio od bifteka

Cijena 30€

Ceri paradajz
ili

- Biftek Tagliata na

mediteranskom
povréu demiglas
preliv

*10 osoba je minimum za realizaciju ovih opcija

vanile
ili

- Tri nijanse cokolade



Degustacioni jelovnik by Eros Picco

Uzivajte u jedinstvenom gastronomskom konceptu koji spaja lokalne ukuse
sa ukusima Mediterana uz najmodernije i najbolje tehnike obrade i pripreme,
kreirano po viziji Miselin star kuvara Erosa Picca i naseg tima.

Za vas smo pripremili degustacione jelovnike, u 5111 slijedova:

Casa Epico iskustvo - jelovnik u 11 slijedova

Prepustite se gurmanskom uzitku kreiranom u
11 malih slijedova, posluzenim iskljucivo za Citavim stolom.

Jelovnik od 11 slijedova + zalogaj dobrodoslice & pre-desert - 150€ po osobi

Uparivanje sa lokalnim vinima - 80€ po osobi
Uparivanje sa internacionalnim vinima - 120€ po osobi

Carpe Diem - jelovnik u 5 slijedova

Pazljivo sastavljen jelovnik u 5 slijedova
+ zalogaj dobrodoslice & pre- desert - 80€ po osobi

Uparivanje sa lokalnim vinima - 50€ po osobi
Uparivanje sa internacionalnim vinima - 80€ po osobi



lll. Teambuilding paketi
3.1 Kulinarske teambuilding ideje

Petak vece

- Pice dobrodoslice i smjestaj u dvoktevetnim sobama
- VecCera u nasem Mediterraneo restoranu uz degustaciju domacih vina

Subota ujutru

- Dorucak na bazi Svedskog stola

- Odlazak na cuvenu kotorsku pijacu sa hasim Sefom kuhinje koji ¢e vam
pomoci pri kupovini namirnica za zajednicko kulinarenje

- Kratka Setnja kroz Stari grad Kotor / opciono

Subota preko dana

- Zajednicka priprema hrane pod supervizijom nasih kuvara
- lgre nadmetanja tokom pripreme hrane
- Zajednicki rucak- jela koje ste pripremali
- Sluzimo bezalkoholno pic¢e tokom rucka

Subota vece

- Vecera (pizza & cocktails & pivo) u nasem restoranu Bocasa pokraj mora
- Po Zelji muzika uzivo ili dj

Nedelja

- Dorucak na bazi Svedskog stola
- Opustanje u spa centru

Check out do 15h

Minimalan broj ucesnika: 6 osoba



3.2 Druge teambuilding ideje

- Joga retreat

- Jedrenje

. Setacke (hiking) ture
- Salsa Casovi

- Sportske igre

- Kreativna radionica - muzicki bend (napravite bend i sopstvenu numeru sa
kolegama)

- Crtanje stripa ( sa super likovima iz vase firme)

Napomene:

Teme Ce detaljnije biti definisane u saradnji sa klijentom i u zavisnosti od
njegovih potreba. Organizaciju istih preuzima Casa del Mare.




CASA DEL MARE
MEDITERRANEO

BOUTIQUE HOTEL

Rado c¢emo nasu ponudu prilagoditi Vasim ocCekivanjima i na taj nacin
uciniti Vas boravak efikasnim i bogatijim za jedno nezaboravno iskustvo.

KONTAKTIRAJTE NAS:

Kamenari bb, Herceg Novi
mediterraneo@casadelmare.me
+382 69 700 702 | +382 31673 706

www.casadelmare.me



